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5. 
*"J##:":нJ::,:1х,:.:"::1^:::::_1о:rlu*" в наименованиях по крупам, фруiстам иtv \yJrrcl

6,ЁlхтI};li:""*:::^.*=:,""л"::.т.::11l:сразрешеЕиязаведующегоГБДоу.;;;;"? ;Ж#',#r'r"r;.""ом детей,пребываюIIтих R ГвпоV rтллпА iT пп,.пребывающих в ГБДОУ после iZ.OO".
у:вердить график приема пищи в соответствии с режимом.утвердить график выдачи питания на групrrы.

7.
8.

В СООТВеТСТВИИ С ТРебоваIIиями СанПин 2.з12.4.з590-20 ксанитарно_эпидемиологические требования к организации общaarua""о"о-п"rчrr" населения), СП2,43648,20 < Санитарно-эпидемиологические требования к организации воспит€шия иобучения, отдьжа и оздоровлеЕия детей и молодежи>>, СанПин t).зсвs-21 кГигиеническиенормативы и требования к обеспечению безопасности и (или) безвредности дJuI человекафакторов сроды обучения>, Ео основании Положения об организации питания вгосударственIIом бюджетном дошкольном образовательЕом учреждЪнии детском саду J\ъ28Невского райоц1 Санкт-Петербурга, . ц.оi. 
-op.*"ruu", 

сбалансированЕого питаЕиявоспитанЕиков ГБ.ЩоУ детского сада }.lb28 Невского района Санкт-Петербурга , строгоговыполнениЯ и соблюдениЯ технологиИ приготовлеЕия блюд в соответствии с меню,выполнением Еорм и ка-гrорийности в 2024-i025 учебном.ооУ 
-

ПРИКАЗЫВАЮ:

1, Организовать 4-х ра:}овое питание детей в ГБ!ОУ детскоМ саду Jф28 Невского района Санкт-Петербурга в соответствии с <Щикличпым десятидЕевным меню дJUI организации питаниядетей в возрасте от 3 до 7 лет, посещающих с 12 часовым пребыванием дошкольныеобразовательные учреждения, в соответствии с физиологическими нормами потребленияпродуктоВ питания) и кЩиклиЧным десяТидЕевныМ менЮ для оргаНизации питания детей ввозрасте от 1 до 3 лет, посещающих с 12-часовым пребывани." оЁ**ооьные образовательЕыеучреждения, в соответствии с физиологическими норм€lп{и потребления продуктов питаIrиD)(далее ЩикличнОе досяТидневное меню), утвержденные начаJIьником Управлениясоциального питания 0|.02.202lг. , на период с o2-.0g.i024 по з t .oB.iozs.2, УтверДить 10-дневное меню гБдоУ д.rйо"Б сада J\b28 Невского района Санкт_Петербурга.
3, В связи с объективными условиями поставки продуктов и технологическими возможЕостямивносить изменения в меню только с рtr}решения заведующего ГБ.ЩОУ.4, ,ЩопусКать заменУ кРУп длЯ приготовления кtuц в связи с выборкой позиций по договору вконце календарного года.
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9. Возложить ответственность 
"u 9бщI. организацию питания на сл(- СеМеНОВУ 

+.4., .чu.дуrЙЪ.о 
с уолой;;;; д.29.к.2); 

)ДУющих сотрудЕиков:
- Аксенову с.в., .ur..Ъ"r.п" заведующего(ул.Подвойского 

л.з 5,к.2).
'О''iЖЁ;#rТiЁ:,ЖНffн:r"{ы,й;;*.uиипитаЕиянамедицинскихсестер:

- Михайлову Н.И.- (ул.Под"оtЪоого 
д. 3 5,к.2).8. Ответственным медицинским cecTpal\,I:

]^';,Ц::*:НiЪ#:й 
;;; У"",рждеIIия заведующему Еакануне предшествующего дня,

";*ffilхнrЖ#;ие-детей-а'rлергиков' производить з€u\{енУ продуктов в соответствии с
9, Возложить ответствеIIЕость за 

_состtlвлеЕие меню-заказа на кладовщиков 
:

- Соловьев{ 
_с. 

А., кладовщиIс trg"л""t.*".Ji.Z q. *. Zl- БелеховУ 
1*.: 

клаДовщик 1ул.Подвоt.-""" оЭ5.к.2)10. ответствеЕным кладовщикам:
10.1. ПрИ составлеЕиИ меЕю-зак€ва учитыВать следующие требования:- опредеJUIть нормы на ках(дого p.6.r*u-, й;;;;;"" норму выхода блюд;- норма питаниЯ сотрудниКов опредеЛяетсЯ соответстВенно Еорме питЕlЕия детей;- проставлять колич9ство позицйй r."ойу.Йi,r* .rрооу*rо",

., л ilЁJJl|iiJЖffi"fiJ::*""o 
ПОЗИЦИй прописью, организовывать подписи медсестры,

10,2, Возврат и добор.rродуоrо" в меню оформлять не позднее 9.30ч.

i}::Ё;Ж#"'Х3iffi }Х":.Ж:lk;;Б;;J;уктов,точностъвеса,количество,качество
10,4, Выдачу продуктов из кладовой въищеблок производить в соответствии с утвержденпымзаведующим меню не позднее rZ.OO предшБiв;;Т;" дня, укЕванного в меню.10,5, обнаружешше некачественЕые продукты или их недостачу оформлять актом.11, Сотрудникам пищеблооu, о,u,"ающим за оргаЕизацию п"rа""" в учреждеЕии - повар€}м,кладовщик.м разрешается работать только по утвержденЕому и правильно оформленномумеЕю.

12, в целях организации коЕтроля за качеством приготовленной пищи .9.дчr" бракеражную
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IХ'iНЖ.;Н' Для завтрака;

10.00 ч. - продукты в 1 блюдо (овощи, крупы);10.30 ч. - масло во 2 блюдо, сахар в 3 блюдо;13.30ч. * продукты длrI полдпика.

,о. чr*i}1|#;f."J"ТНflХ;ЖЁ* ПРОДУктов в котел в присугствии членов комиссии.

ЦР.Д..Дiiп"-, i.r."oBa д.д., .*.orTjirX? 
ОСТаТКОВ ПРОДУКТОВ ПИТаНИЯ В КЛаДовой в составе:

Залtеститель Председателя: левичева А.А., старший воспитательСекретарь: Мясникова И.М., .й;; воспитательЧлены комиссии : .Щашкевич ъ.ы; ;;;"щник воспитатеJUIКривопаленко Е.Аi;ýй;fr";"?#::нJ#::iх*хЁ".;тн#н"tвцруппы:

2 завтрак - 9.З0-10.10
обед- 11,20_12,зО



з

обед- |1.20-12.з0
полдник- 15.10 - 15.40

20. В пищеблоке необходимо иметь:
- инструкции по охране труда, должностные инструкции, инструкции по соблюдению санитарно-противоэпидемиологического 

режима, инструкции по применению стандарта безопасности(ХАССП);
_ картотеку технологии приготовления блюд;
- медицинскую аптечку;
- график закладки продуктов;
- график выдачи готовых блюд;
- суtочную пробу за 48 часов;
- вымереНную посуДу с указанием объема блюд.
2 1, Возложить ответственность за контроль по орган изациипитания на группах на заместителейзаведующего:
- Афонасьеву М.В. (ул.Подвойского л.29.к.2)
- Аксенову С.В. (ул.Подвойского д.35.к.2)
22, ВозложитЬ ответствеНностЬ за организацию питания для детей каждой группы навоспитателей и помощников воспитателей.

;iф:rffi}fi"" Нffi"o|:НОСТЬ 
За СбОР Информац ии по присутствующим детям и передачу

l здание, (ул,Подвойского д,29.к.2): l ступень - воспитатели групп первой смены, 2 ступень *Соловьева С.А., кладовщик.
2 здание, (ул,Подвойского л.35.к.2): 1 ступень - воспитатели групп первой смены, 2 ступень -Михайлов а Н.И., мед.сестра
2з,1, Сотрудники, ответственные за сбор информации по присутствующим детям , несут личнуюответственность за достоверность данных.
24, Всем сотрудн^икам, уIастВующиХ в органиЗ ации питания, строГо соблюдать СанПиН2,з12,4,з590-20 <Санитарно-u"йд"*"ологические требования к организации общественногопитания населения), СП 2,4,з648-20 кСанитарно-эпидемиологические требования к организациивоспитаниЯ И обl^rения, отдыха и оздоровления детей и молодежи>, СанПин |.2.з685-2|<ГигиениЧеские нормативЫ и требования к обеспечению безопасно сти и(или) безвредности дIIячеловека факторов среды обучения>). , мероприятияпо Предупреждению распространения новойкоронавирусной инфекции (COVID- l 9).
25. Общий контроль за организацией питания оставляю за собой.

Заведующий
А.А.Семенова


